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Virksomhet 
Ernæring og kjøkkendrift
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E-post: drammen.kjokken@drammen.kommune.no
Åpent: Mandag–fredag, kl. 08.00–14.00
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JULEKOLDTBORD  
BESTILLINGSFRIST 3 DAGER

Minimum  
ti porsjoner

kr 410,- 
porsjon

2 biter svineribbe (anrettet i aluminiumsform for eventuell oppvarming)

Medisterkake (melk), rødkål og sylteagurk (sennep)

Roastbiff med remulade (sennep, egg, soya)

Sylte med sennep, rødbeter og svisker

Varmrøkt krydderlaks-ørret (fisk)

Kalkunbryst med Waldorfsalat (melk, egg, selleri, 
valnøtter)

Gravlaks-ørret med sennepssaus (fisk, sennep)

Reker med majones (skalldyr, egg)

Potetsalat (melk, egg, sennep, selleri, sulfitt)

Loff (hvete, rug), lefse (hvete), smør (melk)

KALD JULETALLERKEN
BESTILLINGSFRIST 2 DAGER

kr 310,- 
porsjon

Kald ribbe, kalkunbryst (selleri), sylte, juleskinke, gravlaks (fisk) med sennepssaus (sennep)

Potetsalat (melk, egg, sennep, selleri, sulfitt), loff (hvete, rug) og smør (melk)

Kald ribbe/juleskinke kan byttes med fenalår

Koldtallerken vegansk kr 255,- 
porsjon

Grønnsalat, stekte kikerter (sulfitt), vinaigrette (sulfitt, sennep), tofusalat med 
couscous (soya, sesam, hvete),  chilisaus sweet, cherry tomat, isbergsalat, focaccia 
(hvete, rug, bygg), falafel (hvete)

SALAT 350 g
 kr 128,- 
porsjon

Salat i serveringsbakk

Velg blant disse variantene:

Skinke og ost (melk)

Kylling (hvete)

Reker (skalldyr)

Gresk (melk)
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SALAT 350 g
 kr 128,- 
porsjon

Velg dressing:

Rømmedressing (melk, sulfitt)

Hvitløksdressing (melk, sulfitt)

Thousand island (melk, egg, sennep, selleri, rug, bygg, sulfitt)

Smør (melk) og rundstykker (hvete, rug) følger med

Erstatt rundstykke (hvete, rug, bygg) med

Boboli (hvete, melk) eller focaccia (hvete, rug, bygg) kr 10,-per porsjon

Glutenfritt brød (ingen allergener) kr 19,- per porsjon

I porsjonsform med sveiset lokk kr 30,- per porsjon

SNITTER (hvete, rug) kr 48,- per enhet

Røkt laks/ørret med eggerøre (fisk, egg, soya, melk)

Reker med majones (skalldyr, egg, soya, melk)

Roastbiff med remulade (sennep, egg, soya, melk)

Svineribbe med sviske og rødkål (sennep, melk, soya, sulfitt)

Kalkunbryst (selleri) med ostekrem mandarin/ananas (melk, selleri, soya)

Brie (melk, soya) med syltetøy

Spekeskinke med eggerøre (egg, melk, soya)

Sylte med suragurk og sennep (sennep, melk, soya)

Kombiner gjerne snitter med et varmt karbonadesmørbrød (sennep)

Vegansk kr 48,- per enhet

Snitte vegan med tomat, basilikum og veganaioli (hvete, rug, soya, sulfitt)

Snitte vegan med hummus, gulrot og agurk (hvete, rug, sulfitt, sesam)

Snitte vegan med spicy grønnsaker og veganaioli (hvete, rug, soya, sulfitt)
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SMØRBRØD (hvete, rug) kr 110,- per enhet

Karbonadesmørbrød (sennep, sulfitt, melk, soya) med løk (varmt eller kaldt)

Roastbiff med remulade (egg, sennep, melk, soya)

Reker med majones (skalldyr, egg, melk, soya)

Røkt laks/ørret med eggerøre (fisk, egg, melk, soya)

Vegansk kr 110,- per enhet

Smørbrød vegan med tomat, basilikum og veganaioli (hvete, rug, soya, sulfitt)

Smørbrød vegan med hummus, gulrot og agurk (hvete, rug, sulfitt, sesam)

Smørbrød vegan med spicy grønnsaker og veganaioli (hvete, rug, soya, sulfitt)

BAGUETTER kr 83,- per enhet

Fin baguette (hvete)

Grov baguette (hvete, sesam, soya)

Ost og skinke (melk, soya)

Kokt egg, tomat og agurk (egg, soya, melk)

Kylling og potetsalat (melk, egg, sennep, selleri, sulfitt, soya)

Roastbiff og remulade (egg, sennep, melk, soya)

Røkt laks/øret og eggerøre (fisk, egg, soya, melk)

Reker og majones (skalldyr, egg, soya, melk)

Vegansk kr 83 per enhet

Baguette vegan med tomat, basilikum og veganaioli (hvete, sesam, soya, sulfitt)

Baguette vegan med hummus, gulrot og agurk (hvete, sesam, soya, sulfitt)

Baguette vegan med spicy grønnsaker og veganaioli (hvete, soya, sesam, sulfitt)

Gluten fri baguette (ingen allergener) kr 99,- per enhet
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RUNDSTYKKER (hvete, rug)

Rundstykke med salami (melk, soya), skinke og ost (melk, soya), sylte 
(melk, soya, sennep)

kr 43,-

Rundstykke med reker (melk, soya, skalldyr, egg), roastbiff (melk, soya, 
sennep, egg), egg (melk, soya, egg)

kr 48,-

FOCACCIA (hvete, rug, bygg) kr 98 per enhet

Røkt laks/ørret og krydderost (fisk, melk, soya)

Skinke, rødløk, tomat, aioli, oliven (melk, egg, soya)

Kyllingsalat m/ egg, karri (egg, melk, sulfitt, soya)

Mozarella med pesto og tomat (melk, pinjekjerner, soya)

Karbonade med stekt løk (melk, sennep, soya, sulfitt)

Delt kr 21,- per enhet

WRAPS (hvete) kr 94,- per enhet

Ribbe og coleslaw (hvete, egg, sennep)

Kylling og coleslaw (hvete, egg, sennep)

Gresk salat og rømme (hvete, melk)

Røkt laks/ørret og krydderost (hvete, fisk, melk)

Kyllingsalat og karridressing (hvete, egg)

KAKER OG BAKST Porsjon Pris

Bløtkake (hvete, egg, melk, soya) 30–40 biter kr 1190,-

Bløtkake (hvete, egg, melk, soya) 15–20 biter kr 715,-

Bløtkake (hvete, egg, melk, soya) 10–12 biter kr 420,-

Marsipankake (hvete, egg, melk, mandler, soya) 30–40 biter kr 1485,-

Marsipankake (hvete, egg, melk, mandler, soya) 15–20 biter kr 825,-

Marsipankake (hvete, egg, melk, mandler, soya) 10–12 biter kr 495,-

Bilde eller logo til kake – rundt eller firkantet fra kr 275,- per bilde

Tekst med sjokolade inntil 20 tegn inklusiv i prisen.

Eksempler på fyll: bringebær, jordbærsyltetøy, aprikos/sjokolade (soya), valnøttkrem 
(valnøtter, melk), vaniljekrem (melk). Fyll og tekst avtales ved bestilling.
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KAKER OG BAKST Porsjon Pris

Ostekake sitron / bringebær (havre, hvete, melk, soya) 15–20 biter kr 676,-

Sjokoladekake, pyntet, smørkrem (melk, hvete, egg, 
soya) 30–40 biter kr 1265,-

Sjokoladekake, pyntet, smørkrem (melk, hvete, egg, 
soya) 15–20 biter kr 697,-

Sjokoladekake, pyntet, smørkrem (melk, hvete, egg, 
soya) 10–12 biter kr 418,-

Verdens beste (hvete, egg, melk, mandler, soya) 30–40 biter kr 1408,-

Verdens beste (hvete, egg, melk, mandler, soya) 15–20 biter kr 798,-

Gjærbakst snurr med nøtter (hvete, mandler) stykk kr 38,-

Gjærbakst snurr - kanel/sukker (hvete, soya) stykk kr 38,-

Gulrotkake, enkel glasur (hvete, egg, melk, valnøtter, 
fisk) 36 biter, delt kr 750,-

Gulrotkake, enkel glasur (hvete, egg, melk, valnøtter, 
fisk) 18 biter, delt kr 490,-

Hvetebolle (hvete) stykk kr 17,-

Hvetebolle med rosiner (hvete) stykk kr 17,-

Hvetestang - vaniljekrem (hvete, melk) hel stang, ti biter kr 380,-

Hvetestang - kanel/sukker (hvete, melk) hel stang, ti biter kr 380,-

Hvetestang - makron (hvete, melk, mandler) hel stang, ti biter kr 380,-

Kransekake (mandler, egg) 18 ringer kr 677,-

Kokosrull (egg) stykk kr 18,-

Muffins blåbær (hvete, egg) stykke 100 g kr 28,-

Muffins sjokolade (hvete, egg, melk, soya) stykke 100 g kr 28,-

Sjokoladekake, enkel, glasur (egg, hvete, melk) 36 biter, delt kr 640,-

Sjokoladekake, enkel, glasur (egg, hvete, melk) 18 biter, delt kr 430,-

Skolebrød-bolle - vaniljekrem, glasur og kokos (hvete, melk) stykk kr 38,-

Spandauer (hvete, egg, melk, mandler, hasselnøtter) stykk kr 38,-

Svele (hvete, melk, egg, soya) stykk kr 26,-

Vaffel (hvete, melk, egg, soya) stykk kr 26,-
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KAKER OG BAKST Porsjon Pris

Vaffelrøre (hvete, egg, melk, soya) beger à 1,5 l kr 105,-

Påsmurt vaffel / svele kr 32,-

Vestlandslefse (hvete, melk, soya) stykk kr 22,-

Waleskringle (melk, hvete, egg, mandler, hasselnøtter) 25 biter, hel kr 890,-

Wienerpecan (hvete, pekannøtter, egg, melk) stykk kr 37,-

Wienerstang med eple (egg, hvete, melk) 10 biter, hel kr 205,-

Wienerstang med makron (egg, hvete, mandler, 
hasselnøtter) 10 biter, hel kr 205,-

GLUTENFRIE PRODUKTER

Kladdkake tartelette laktosefri (egg) hel kr 480,-

Mandelkake (egg, melk, mandler) 900 gr, hel kr 335,-

Gurotkake laktosefri (egg, melk) stykk kr 32,-

Muffins blåbær laktosefri (egg) stykk 70 g kr 35,-

Muffins sjokolade laktosefri (egg) stykk 70 g kr 35,-

Pekanpai laktosefri (pekanøtter, egg) stykk 45 g kr 35,-

Vegansk brownie melkefri (kasjunøtter) stykk 90 g kr 42,-

JULEMIDDAG 
BESTILLINGSFRIST TRE DAGER 

Minimum  
ti porsjoner

kr 389,- 
porsjon

2 biter svineribbe, 2 stk. medisterkaker (melk), 1 stk. julepølse (melk), poteter (sulfitt), 
surkål, brun saus (melk, soya, hvete, bygg), tyttebær. Rødkål kan velges ved bestilling.

Ekstra ribbebit kr 15,00

Ekstra medisterkake kr 11,00

Ekstra julepølse kr 11,00

KALKUNBRYST (selleri)
Minimum  

ti porsjoner
kr 389,- 
porsjon

med rødkål (sulfitt), svisker, epler, poteter (sulfitt), fløtesaus (melk, soya)
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JULEMIDDAG VEGANSK kr 360,- per porsjon

Vegisterkaker (havre), vegopølse, brun saus (soya), rødkål, poteter (sulfitt), tyttebær

GRYTERETTER Minimum ti porsjoner

BESTILLINGSFRIST FEM DAGER   
400 g  

per kuvert
Per 

porsjon

Biff Stroganoff (melk, soya, selleri) kr 265,-

Kylling tikka (melk, soya) kr 245,-

Fast tilbehør til gryterettene over: kokt ris og blandet salat (ingen allergener)

Viltgryte, rosenkål, minigulrot og potet 
(melk, selleri, hvete, sennep, soya, sulfitt) kr 295,-

Fløtegratinerte poteter (melk, sulfitt) i stedet for kokt ris - 300 g. kr 35,-

Smør (melk) og loff (hvete, rug) kr 25,-

Smør (melk) og flatbrød (hvete, havre, rug) kr 25,-

Lapskaus (selleri, sulfitt) lys eller brun, inklusive flatbrød (hvete, havre, rug). kr 128,-

Gulasjsuppe (selleri, sulfitt) kr 128,-

Rettene kan leveres nedkjølt pakket i kokepose. Fint å ta med på tur eller på hytta. 

Posene kan varmes opp i posen i vannbad. Porsjonspakket middag for oppvarming på 
forespørsel.

GRØT 
BESTILLINGSFRIST TRE DAGER   

Minimum  
ti porsjoner

Per  
porsjon

Risengrynsgrøt (melk), smør (melk), sukker, kanel, 5 dl kr 84,-

Risengrynsgrøt (melk), smør (melk), sukker, kanel, 2,5 dl kr 42,-

Risengrynsgrøt laktosefri (melk), sukker, kanel, 5 dl kr 90,-

Sukker/kanel/smør (melk) kr 5,-

DESSERTER 
BESTILLINGSFRIST TRE DAGER   

Minimum  
ti porsjoner 

kr 110,- 
porsjon

Hjemmelaget karamellpudding med krem og saus (melk, egg)

Riskrem (melk) med jordbærsaus

Multekrem (melk)
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FRUKTKURV
Minimum  

ti porsjoner
per  

porsjon

Frukt hel – Bestillingsfrist før kl. 12:00 dagen før leveranse kr 30,-

Frukt oppskåret – Bestillingsfrist 2 dager kr 44,-

DIVERSE

Kaffe - kanne à 1,8 l ca. 10 kopper kr 97,-

Te - kanne à 1,8 l ca. 10 kopper kr 73,-

Varmt vann på kannen - assortert utvalg teposer, kuvert sukker, teskje følger med.

Sukkerkuvert kr 3,- per pose

Kaffefløte (melk), 3 dl kr 37,- per 3 dl

Isvann i 10 l beholder med tappetut kr 50,- per 10 l

Mineralvann 0,5 l assortert kr 39,- per flaske

Alkoholfritt øl (bygg) kr 44,- per flaske

Saft kald - kanne à 1,8 l ca. 10 kopper kr 44,- per flaske

Safttoddy - kanne à 1,8 l ca. 10 kopper kr 80,- per kanne

Kakao (melk) kanne à 1,8 l ca. 10 kopper kr 100,- per kanne             

Gløgg med rosin og mandler kanne à 1,8 l ca. 10 kopper kr 200,- per kanne

Varm drikke kan leveres i store beholdere 10 l (ca. 50 kopper) eller 18 l med tappetut 
(ca. 90 kopper).

ENGANGSUTSTYR

Pappkrus med hank kr 4,- per enhet

Kniv kr 4,- per enhet

Gaffel kr 4,- per enhet

Skje kr 4,- per enhet

Serviett kr 4,- per enhet

Papptallerkener kr 4,- per enhet

Bestikkpose kr 4,- per enhet

Baguettboks kr 8,- per enhet
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LÅNT UTSTYR

Som en del av vår miljøprofil benytter Drammen kjøkken gjenbruksutstyr der det 
er mulig. Ved utlevering av catering signerer du for mottatt utstyr. Manglende eller 
skadet utstyr vil bli belastet. Når du leverer inn utstyr, pass på å levere skriftlig beskjed 
om hvilket navn bestillingen gjaldt og hvilken dato den ble levert/hentet. Lånt utstyr 
leveres dagen etter eller etter avtale. Alt utstyr må returneres uten matrester. 

ÅPNINGSTIDER (mandag til fredag)

Resepsjon kl. 08.00–14.00

Åpningstid for henting (andre tidspunkt etter avtale) kl. 07.00–14.45 

Normalt 3-9 dagers forhåndsbestilling avhengig av omfang og valg av retter. Endringer i 
bestilling kan gjøres med forbehold inntil klokken 12.00 dagen før henting.  
Betingelser for betaling avtales ved bestilling. (Fakturagebyr kr 30,-).

Catering lørdag og søndag på forerspørsel.

Stengt helligdager.

Utkjøring i Drammen  
– Gjelder ikke kommunedel 10 (Svelvik, Ebbestad og Berger).

Mandag–fredag, kl. 09.00–15.00 Gratis utkjøring ved bestilling over kr 1500,-

Mandag - fredag, kl. 09.00–15.00 kr 400,- per kjøring ved bestilling under kr 1500,-

Etter kl.15.00 utkjøring etter egen avtale.

Utkjøring lørdag og søndag etter egen avtale.

Catering bestilt via Svelvik kjøkken må hentes av kunden på Svelvik kjøkken, Eikveien 17. 

Utkjøring utenfor Drammen kommune etter egen avtale.

Prisjusteringer

Det tas forbehold om prisendringer etter trykk av brosjyren.

Se forøvrig våre internettsider for oppdatert informasjon og pris.

https://www.drammen.kommune.no/tjenester/helse-omsorg/ernaring-og-kjokken/
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Virksomhet Ernæring og kjøkkendrift
Telefon 32 04 46 00


